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Norwegian Centres of Expertise

NCE Culinology

Apningsarrangment for Kjemiens Ar 15 mars 2011

2011 er kjemiens ar og dette skal markeres. Norsk Kjemisk selskap i Rogaland har tatt et
initiativ til en kobling mellom mat og kjemi som vil ga gjennom hele aret: satsingen kaller vi
Smaken av Kjemi.

Apningsarrangementet vil skje i Maltidets Hus med fglgende program:

K1 10.00

Kl110.15
Kl110.30
Kl 11.00
Kl 11.30

Kl 14.00

Velkommen til Maltidets Hus — fokus pa det faglige aspektet knyttet til
kunnskapsutvikling giennom NCE-Culinology — Molekyleer gastronomi (ASH)
Apning av kjemiens dr

Smaken av kjemi — kjemi pa kjpkken — v Martin Lersch

Organisk kjemi og mat, Einar Brakstad

Omvisning, demonstrasjon og lunsj..

Det organiseres 3 grupper a 30 personer som foreles pd tre stasjoner:
Gastronomisk Institutt — demonstrasjon av molekyleer gastronomi
Kjemisk lab — demonstrasjon av kjemiske analyser i matindustrien
Forsgkshall — demonstrasjon av prosesser som spiller pa kjemi

Lunsj serveres som demoprodukt relatert til kjemi.

Avslutning



