
 
 

Åpningsarrangment for Kjemiens År
 
2011 er kjemiens år og dette skal markeres.  Norsk Kjemisk selskap i Rogaland har tatt et 
initiativ til en kobling mellom mat og kjemi som vil gå gjennom hele året: satsingen kaller vi 
Smaken av Kjemi. 
 
Åpningsarrangementet vil skje i Måltidets Hus med følgende program:
 
 
Kl 10.00 Velkommen til Måltidets Hus 

kunnskapsutvikling gjennom NCE
Kl 10.15 Åpning av kjemiens år 
Kl 10.30 Smaken av kjemi 
Kl 11.00 Organisk kjemi og mat, Einar Brakstad
Kl 11.30 Omvisning, demonstrasjon og lunsj..
 
 Det organiseres 3 grupper a 30 personer som foreles på tre stasjoner:
 Gastronomisk Institutt 
 Kjemisk lab – demonstrasjon av kjemiske analyser i matindustrien
 Forsøkshall – demonstrasjon av prosesser som spiller på kjemi
 Lunsj serveres som demoprodukt relatert til kjemi.
Kl 14.00  Avslutning 
 

pningsarrangment for Kjemiens År 15 mars 2011 

2011 er kjemiens år og dette skal markeres.  Norsk Kjemisk selskap i Rogaland har tatt et 
initiativ til en kobling mellom mat og kjemi som vil gå gjennom hele året: satsingen kaller vi 

Åpningsarrangementet vil skje i Måltidets Hus med følgende program: 

Velkommen til Måltidets Hus – fokus på det faglige aspektet knyttet til 
kunnskapsutvikling gjennom NCE-Culinology – Molekylær gastronomi (ASH)
Åpning av kjemiens år  
Smaken av kjemi – kjemi på kjøkken – v Martin Lersch 
Organisk kjemi og mat, Einar Brakstad 
Omvisning, demonstrasjon og lunsj.. 

Det organiseres 3 grupper a 30 personer som foreles på tre stasjoner:
Gastronomisk Institutt – demonstrasjon av molekylær gastronomi

demonstrasjon av kjemiske analyser i matindustrien
demonstrasjon av prosesser som spiller på kjemi

Lunsj serveres som demoprodukt relatert til kjemi. 

 

2011 er kjemiens år og dette skal markeres.  Norsk Kjemisk selskap i Rogaland har tatt et 
initiativ til en kobling mellom mat og kjemi som vil gå gjennom hele året: satsingen kaller vi 

fokus på det faglige aspektet knyttet til 
Molekylær gastronomi (ASH) 

Det organiseres 3 grupper a 30 personer som foreles på tre stasjoner: 
onstrasjon av molekylær gastronomi 

demonstrasjon av kjemiske analyser i matindustrien 
demonstrasjon av prosesser som spiller på kjemi 


